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Pfefferminz Sirup

Zutaten:

* 10 Stdngel  Pfefferminze, frisch (kr&ftige Sorte)
* 1 Liter Wasser

*25¢g Zitronensaure

* 700 g Zucker

* BUgelverschlussflaschen/FIGschchen

Zubereitung:

* Zitronens@ure mit Wasser in einen groBen Topf verrGhren.

* Minzestdngel waschen, mit einer Schere klein schneiden und in den Topf geben.
* 24 h ziehen lassen

* adlles aufkochen, dann abseihen

* restliches Minzwasser wieder erhitzen, Zucker darin auflésen.

e Zucker-Minzwasser-Mischung 5-10 Min einkochen, so wird der Geschmack

intensiver!

* Noch heiB in Flaschen fGllen (sehr voll) und verschlieBen.

Tipps:

- Flaschen vorher mit heiBem Wasser ausgieBen - sterilisiert
- Sirup halt mindestens 6 Monate (kUhl lagern)

- mit Mineralwasser gemischt sehr erfrischend

- auch lecker in Cocktails



